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Geschmorte Gansekeule mit SoBe 15,50 € pro Stiick
Geschmorte Gans fiir max. 5 Personen 145 €
Sorglospaket , Ente” 85,- €

6 geschmorte Entenkeulen, Spétzle & Rotkohl- ausreichend fiir 4 Personen

4 Entenkeulen gegart mit SoBe 30,- €
ausreichend fiir 2-3 Personen

Schweinefilet vom Eifelschwein 11,90 € pro Person
- in Pfifferling-Preiselbeer-Sauce
- oder in Apfel-Calvados-Sauce

( Mindestbestellmenge 3 Personen ), fertig gegart

Geschmorte Ochsenbéckchen ( ca. 300g Frischgewicht pro Person) 3,85 € pro100 g

Die perfekte Vorspeise: Ragout fin von Kalb & Hahnchen 9,90 € pro Person
fertig gegart - die dazugehdrigen Blatterteigpastetchen (150 g / Person)
konnen bei uns erworben werden ( 4er Pack )

Boeuf Bourguignon vom Eifelrind 15,90 € pro Person
fertig geschmort, mit WurzelgemUse in Sauce

Wildgulasch 15,90 € pro Person
fertig gegart

Alle Fertiggerichte erhalten Sie inkl. Sauce und Backanleitung zur Erwarmung.

Wir empfehlen auch unseren vorbereiteten Apfelrotkohl, frische Spétzle, Kartoffelgratin (4,90 € pro Person)
und fertigen rohen KloBteig. Bestellung wegen der rechtzeitigen Order auf den Bauernhéfen bitte

bis Mitte Dezember.
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